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Abtei Brauweiler

Musterangebot Hochzeit

06. Juni 2008



Rheinland Kultur GmbH  � Abtei Brauweiler  � 50259 Pulheim

Herrn Max Mustermann
Musterstraße
Musterstadt

Brauweiler, den 12. März 2008

Ihre Veranstaltung am 06. Juni 2008 – unverbindliches Angebot

Sehr geehrter Herr Mustermann,

vielen Dank für Ihr Interesse an der Abtei Brauweiler. Wir haben den Gierdensaal am 06.06.08 von 
12.00 bis zum folgenden Tag 10.00 Uhr unverbindlich für Sie reserviert – sollten wir eine andere 
Anfrage für diesen Termin erhalten, werden wir Sie umgehend informieren, so dass Ihnen genügend 
Zeit bleibt, sich festzulegen. Bitte geben Sie uns bis zum 28. März 2008 Bescheid, wie Sie sich 
entschieden haben. 

Hier in der Abtei Brauweiler bieten wir Ihnen außergewöhnliche Möglichkeiten, Ihre Hochzeitsfeier
zu einem besonderen Erlebnis zu gestalten. Nutzen Sie den Zauber vergangener Zeiten und
bereichern Sie Ihre Veranstaltung mit historischem Charme - tauchen Sie ein in unsere 
unverwechselbare Atmosphäre. 

Im Folgenden finden Sie einen ersten Vorschlag zum Ablauf Ihrer Veranstaltung. Natürlich möchten 
wir Ihre speziellen Vorstellungen umsetzen und freuen uns auf Ihre Wünsche und Anregungen. 
Gerne beraten wir Sie über die vielfältigen Möglichkeiten in der Abtei Brauweiler.

Viel Spaß bei diesem ersten Einblick!

i. A. Silvia Rehagen i. A. Jessica Peters
Projektmanagerin Projektassistenz

Tagen und Feiern im Museum 
wird betreut von der 
Rheinland Kultur GmbH

Telefon:  (02234) 99 21 22 3
Telefax:  (0221) 82 84 10 84
E-Mail:     info@tagenundfeiern.de
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Vorschlag für den Ablauf Ihrer Veranstaltung
am 06. Juni 2008 mit ca. 80 Personen

15.30 Uhr Ankunft an der Abtei Brauweiler

12.00 – 10.00 Uhr am Folgetag Hochzeitsfeier im Gierdensaal

Der Gierdensaal steht Ihnen von 
12.00 bis zum folgenden Tag 10.00
Uhr exklusiv zur Verfügung. Wir 
werden für 80 Personen in 
Tafelform bestuhlen und ein-
decken.

Miete Veranstaltungsraum
(inkl. Auf- und Abbau, Reinigung, 
Organisation)

€ 500,00  
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15.30 – 16.30 Uhr Sektempfang und Kaffeeklatsch 
im Gierdensaal

Wir empfehlen:

Bergischer Streuselkuchen mit 
unterschiedlichen Füllungen            

 pro Stück  €   1,90

Kaffee  Kanne 2 l   € 12,50

Tee  Portion       €   1,70

Sekt                             Flasche       € 12,50
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Ab 19.00 Uhr Buffet im Gierdensaal

Unsere Buffetvorschläge:

Buffet 1

Bärlauch-Kartoffelsuppe

²

Monschauer Senfbraten vom Schwein
Putenschnitzel mit Pilzrahmsoße

²

Spätzle, Speckkartoffeln, Kohlrabi und Porreegemüse

²

Frische Blattsalate mit zweierlei Dressing

²

Käsebrett mit Bauernbrot aus dem Steinbackofen

²

Weißweincreme und Milchreis mit Roter Grütze

Buffetpreis pro Person 26,90 €
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Buffet 2

Hühnersuppe "Gärtnerin Art"

²

Schweinebraten mit Weißweinsoße
Rinderschmorbraten in Rotweinsoße

²

Schichtkartoffeln, Petersilienkartoffeln, Speckbohnen und 
Rotkohl

²

Frische Blattsalate mit zweierlei Dressing

²

Käsebrett mit Bauernbrot aus dem Steinbackofen

²

Zitronencreme und Rote Grütze mit Vanillesoße

Buffetpreis pro Person 27,90 €
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Buffet 4

Klare Hühnersuppe "Gärtnerin Art"

²

Putenbrustfilet in Curryrahmsauce
Kaninchen in Weißweinsauce

²

Reis und Herzoginkartoffeln

²

Frische Blattsalate mit zweierlei Dressing

²

Käsebrett mit Bauernbrot aus dem Steinbackofen

²

Trauben in Weincreme

Buffetpreis pro Person 32,50 €

Alle Preise sind gültig für das Jahr 2008 und verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer.

Buffet 3

Kürbiscremesuppe

²

Rheinischer Sauerbraten
Kammbraten vom Schwein mit Waldpilzsoße

²

Speckkartoffeln, Kartoffelklöße, Kaisergemüse und 
Rotkohl

²

Frische Blattsalate mit zweierlei Dressing

²

Käsebrett mit Bauernbrot aus dem Steinbackofen

²

Rotweincreme mit Vanillesoße, Schokoladenpudding

Buffetpreis pro Person 28,50 €


